
Chez Cœur Paysan, chacun d’entre nous s’engage sur la qualité, la fraîcheur  
et la provenance de ce que vous cuisinez, mangez et servez à vos invités. 
Au total, nous sommes désormais plus de 75 fermes alsaciennes à rassembler  
nos produits pour vous dans notre magasin. Avec nos salariés, nous  
sommes plusieurs centaines de familles à vivre de cette agriculture  
familiale, responsable, plurielle et durable qui nous est chère,  
à maintenir des savoir-faire et à développer de nouvelles techniques  
                           encore plus performantes pour l’environnement.
                             Grâce à vos achats chez nous, vous participez à cette démarche  
                             et nous vous en remercions. 
           Pour Pâques, laissez-vous inspirer par notre sélection, entre 
                        agneau, lapin, veau, bœuf, volaille, légumes primeurs, escargots,  
pierrades et autres fondues festives, plateaux de charcuterie ou fromage,  
dessert... Vous régaler est notre plus beau cadeau.  
Joyeuses Pâques !
Vos producteurs Cœur Paysan

Boissons

Des idées pour tous les goûts
Collection de tisanes de printemps 
Aubépine, reine des prés, tilleul, ortie, cassis...
                  Ferme du Kalblin | Fréland

                 Collection de miels 
                  Tilleul, acacia, châtaignier, sapin...
                   Le Rucher du Florival | Buhl

             Collection de jus de fruits  
          & de nectars 
Pomme, fraise, framboise, raisin, pomme  
& autres fruits ou légumes (framboise, myrtille,  
abricot, citron, kiwaï, céleri, carotte, fenouil...)
Fruits Bernhard | Sigolsheim 
Ferme Rolli | Bergheim 
Le Paradis des Fraises | Riespach 
Ferme Thomas Jehl | Bergheim 
Ferme d’Ysengrain | Petit-Landau

Optez pour nos offres en direct des fermes  
pour offrir des cadeaux plein de sens...
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Un cabas
en cadeau !

Desserts glacés

Lamala
Agneau pascal bio
Boulangerie bio Cézamie  
Wintzenheim

Le Montagne   
8        22.00 €
Glace fraise,  

sorbet myrtille
Le Gourmand   

8        29.00 €
Glaces chocolat et café,  

dacquoise noisette

La Ferme des Schalandos 
Hachimette 

Jus de fruits, sirops, limonades,    
vins, crémants, bières...  
De l’apéritif au digestif, trouvez    
votre bonheur dans nos rayons !

Sur présentation de ce dépliant 
et pour tout passage en caisse 
d’un minimum de 40 €,  
un cabas Cœur Paysan  
en toile de jute vous sera offert.  
Offre valable une seule fois, 
jusqu’au 31/04/2025,  
dans la limite des stocks 
disponibles en magasin.

Cafés Omnino 
Mulhouse

La micro-brûlerie  
alsacienne sélectionne ses grains 
avec soin, auprès de producteurs 
d’Amérique latine ou d’Asie,  
qui changent au fil des saisons  
et des récoltes. Des cafés déclinés 
en trois gammes : découverte (bleu), 
de spécialité (rouge) ou plus rares 
(or). Vendu en grains. 
Service + Nous moulons le café  
pour vous, moulure adaptée  
à votre cafetière.

Café

Cadeaux en direct de nos fermes

Gamme 
bien-être
Ferme à Bulles 
Hachimette

Savons, lotions, crèmes, shampoings à base 
de lait et de petit lait bio de vache...

           Panier vitaminé
          Avec des légumes  
              de printemps en direct  
                de nos producteurs...  
                  Un présent  
                   plein de santé !   
                 (sur commande  
               uniquement).

       Panier gourmand
  Panier « Joyeuses Pâques »,  
     « Le meilleur de l’Alsace »,  
  « Grillades et barbecue »...  
        Laissez-vous inspirer  
              par nos paniers  
                gourmands  
                   ou créez  
                   le vôtre.

                          Carte cadeau
                Pour faire plaisir à coup sûr ! 98 rue de Bâle à Mulhouse  

03 89 60 54 81 | coeur-paysan.com 
mulhouse@coeur-paysan.com

Ouverture habituelle
Mardi à jeudi 9h-12h45 & 14h45-19h  
Vendredi 9h-19h
Samedi 9h-14h
Horaires spéciaux
Fermé le vendredi 18 avril
(Vendredi Saint)

Commandes sur place, 
par téléphone  
et sur internet

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé.  
A consommer avec modération. 

Commandes jusqu’au samedi 12 avril
Retrait le jeudi 17 (9 h - 19 h) et le samedi 19 avril (8 h - 14 h). Fermé le vendredi 18 avril

Le meilleur de nos fermes 
pour vos tables de Pâques

Mulhouse



Plateaux
Assortiment de charcuterie à base de porc  
de la ferme Kiefer, transformée par Bruno Jaegli,  
artisan boucher. Prix par plateau : 
2       12.00 € / 4       24.00 € / 6       36.00 €

Assortiment de fromages de notre dizaine  
de fermes alsaciennes. Prix par plateau,  
en version traditionnelle ou en version dégustation : 
2       8.00 € / 4       16.00 € / 6       24.00 €

Fraîcheur de printemps
Salades, cresson, oignons blancs, aillet, radis... 
Invitez les légumes de printemps dans vos apéritifs,  
avec vos viandes, vos plateaux de fromages...

Origine des viandes et poissons
Agneau  

Ferme Maier 
Bassemberg

Bœuf  
Ferme Rottmatt  

Sand

Mélangez  
salade verte,  
petits radis,  
œufs durs,  
oignons verts,  
vinaigre,  
moutarde,  
huile d’olive,  
sel & poivre  
pour obtenir  
une traditionnelle 
salade pascale. 

Canard  
Lucien Doriath 

Soultz-les-Bains 
Porc  

Ferme Kiefer 
Batzendorf

Veau  
Ferme Krugler 

Schweighouse-Thann

Volailles  
Volailles Stirmel  

Epfig
Escargots  

Escargots de Margaux 
Largitzen
Truites  

Sources du Heimbach 
Wingen

Entrée

Commandez  
vos viandes  

jusqu’au 12 avril 

Beurre d’escargot  
35.00 €/kg à la coupe (îlot viande)  

3.60 € le pack de 12 galets (surgelés)

Apéro
       A picorer
     tout 
 simplement

Granola  
Ecureuil | Terre & mer 
10.30 € le sachet de 350 g (29.43 €/kg) 
La Ferme des Jardins | Liocourt

Escargots 
11.50 € les 12 | 22€ les 24 
Coquilles Bourguignonne | Alsacienne
Fromentines Bourguignonne | Comté
           Escargotine Tradition | Ail des ours  
            Provençale 9.20 € le bocal 80 g (115.00 €/kg) 
              Les Escargots de Margaux | Largitzen

Canard
Foie gras tradition en bloc 163.50 €/kg 
ou en tranche 167.70 €/kg
Lucien Doriath | Soultz-les-Bains

Truite
Tranche fumée à froid 11.10 € les 130 g (85.38 €/kg) 

Tranche marinée 9.75/kg les 130 g (75.00 €/kg)

Rillettes 8.25 € les 125 g (66.00 €/kg) 
Terrine 44.00 €/kg
Œufs de truite 12.35 € le pot de 90 g (137.22 €/kg)

Les Sources du Heimbach | Wingen

         Olives
            Tapenade | Affinade 4.55 €/90 g (50.56 €/kg) 
)            Confit d’olives 4.65 €/90 g (51.67 €/kg) 

         Œufs
Plein air 3.30 € les 12 
Ferme Saint-Jacques | Feldbach/Fislis
Bio 2.92 € les 6 
Ferme Richart | Roppentzwiller

Un œuf dur, deux bouts de carotte,  
  deux clous de girofle et un lit de salade...

A déguster chaud ou froid  
sur du pain toasté

     Volaille
Rôti grand-mère 22.50 €/kg 
Trois recettes au choix :  
> Chèvre - roquette 
> Champignon - curry 
> Petits pois - carottes
Jambonnette (jambon sec, champignons, mozarella, oignons) 21.65 €/kg
Jambonnette fruitée (pommes, pruneaux, oignons) 21.65 €/kg
Roulé à l’ancienne (oignons, lardons, persil, poireau) 22.85 €/kg
Coq prêt à cuire 14.25 €/kg
Poule prête à cuire 10.55 €/kg

Tourtes 
& croûtes
Porc
Filet mignon Wellington 28.00 €/kg
Tourte vigneronne 18.90 €/kg
Jambon en croûte pré-découpé 22.90 €/kg
Pâté en croûte à l’ancienne 22.90 €/kg
Pâté en croûte médaillon 26.90 €/kg
Mini pâté en croûte 28.00 €/kg
Volaille
Tourte 22.25 €/kg
Mini pâté en croûte 24.65 €/kg  
Tranché 24.65 €/kg
Pâté en croûte au foie gras 37.20 €/kg
Mini pâté en croûte au foie gras 37.20 €/kg  
Tranché 38.40 €/kg
Végétarien
Tourte 22.25 €/kg

Lapin
Entier 15.45 €/kg
Cuisse 25.40 €/kg
Épaule 17.10 €/kg
Rables 21.45 €/kg
Foie 24.45 €/kg

Agneau
Gigot avec os 34.80 €/kg

Gigot désossé roulé 35.30 €/kg
Épaule semi-désossée 29.40 €/kg

Épaule désossée roulée 32.40 €/kg
Filet 52.00 €/kg

Côtelette à l’unité,  
en carré ou en couronne 34.80 €/kg

            Veau
                   Rôti orloff  
                                34.90 €/kg 
                                       Quasi  
                                36.20 €/kg 
      Paupiette farcie 25.50 €/kg 
Au choix : nature | abricot | girolles & champignons | barkas
      Poitrine farcie 19.50 €/kg  
Au choix : nature | abricot | girolles & champignons | barkasPorc  

Bonbon  
sauce forestière 19.50 €/kg
Filet mignon Orloff 26.00 €/kg Bœuf

Rosbif 28.00 €/kg
Rosbif maître d’hôtel 32.00 €/kg

Rosbif en papillotte 32.00 €/kg
Cœur de rumsteak 43.00 €/kgPierrade

             Bœuf 34.00 €/kg
           Porc 24.00 €/kg

       Veau 37.80 €/kg
Volaille 24.60 €/kg Grill

Agneau 
Merguez 19.40 €/kg   
Poitrine 13.90 €/kg 
Bœuf
Côte 34.50 €/kg   
Basse côte 28.00 €/kg 
Entrecôte 37.00 €/kg 
Faux filet 37.00 €/kg

& fondue
       Bourguignonne (bœuf) 35.00 €/kg
              Vigneronne (veau) 34.50 €/kg
        Parisienne (volaille) 24.60 €/kg
         Chinoise  
            > Bœuf 38.00 €/kg  
                   > Veau 39.90 €/kg 
           > Poulet 26.65 €/kg 

Accompagnement
Riz aux champignons 12.70 €  
Shiitakés, pleurotes gris et jaunes, 
sachet de 440 g (4     ) 28.86 €/kg 
La Pleurotière | Soultzmatt
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8        29.00 €
Glaces chocolat et café,  

dacquoise noisette

La Ferme des Schalandos 
Hachimette 

Jus de fruits, sirops, limonades,    
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